
Vinitaly 2014



Agricola Irpina S.R.L.

Az.Agr.dell’Angelo di Troisi Franca

Cantina del Barone di Sarno Luigi

Il Cancelliere Az.Vitivinicola di Pizza 

Rita 

Az. Agr. Antonio Caggiano ss

Az. Agr. Eduardo Scuotto

Az. Agr. Ferrara Benito di Ferrara 

Gabriella

Az.Agricola Colline del Sole di Iom-

mazzo Margherita

Az.Vitivinicola Di Prisco di Di Prisco 

Pasqualino

Azienda Agricola  Di Marzo SS

Azienda Agricola La Casa dell’Orco di 

Musto Pellegrino

Azienda Agricola La Molara s.r.l.

Azienda Agricola Le Crete di Casoli 

Antonella

Azienda Agricola Petilia di Bruno Ro-

berto

Azienda Agricola Vigne Irpine s.r.l.

Azienda Agricola Vitivinicola Femia di 

Todisco Marco

Azienda Pietracupa di Loffredo Sabino

Borgodangelo Società Agricola s.r.l.

Cantina Colli di Castelfranci s.r.l.

Cantina dei Monaci di Coppola Maria

Cantine Catena di D’Agostino Angelo 

Antonio

Cantine di Tufo snc di La Marca 

Giovanni & C.

Cantine Russo di Marcella Russo

Carpenito Mario

Ciro Picariello

Colli di Lapio di Romano Clelia

 Azienda Agricola Contrade di Taurasi 

di Lonardo Enza

Azienda Agricola Villa Diamante di 

Renna Diamante Maria

Cantina Bambinuto Società Agricola 

s.a.s.

Guastaferro Raffaele

Tenuta Sarno 1860 di Maura e Adele 

Sarno S.S.

Consorzio Historia Antiqua Società 

Agricola a r.l.

A.A.De Guglielmo di De Guglielmo 

Pasquale

Colella Rita

Soc.Agr.Bellaria srl

Contrada Michele

Cooperativa Agricola Le Otto Terre

Feudi di San Gregorio Aziende Agri-

cole s.p.a.

Filadoro Giuseppa

Fonzone Caccese s.a.s.

Giupi 18 s.r.l.

I Capitani Società Agricola s.r.l.

I Favati di Petrozziello Rosanna

Le Ormere s.a.s. di Cecere Fiore & C. So-

cietà Agricola

Lunanera srl

Macchialupa srl

Macchioni s.r.l.

Manimurci s.r.l.

Montesole Azienda Agricola Colli 

Irpini s.r.l.

 

Nardone Nardone Domenico Rocca 

del Principe di Fabrizio Aurelia

Salvatore Molettieri

SanPaolo Azienda Agraria s.r.l.

Sella delle Spine di Caggiano Luigi

Società Agricola Antico Castello 

s.a.s. di Romano Francesco & c.

Società Agricola Donnachiara s.r.l.

Società Agricola Le Masciare s.r.l.

Società Agricola Nativ s.r.l.

Società Agricola Tenuta Russo Bruno 

s.r.l. s.

SocietàAgricola D’Aione s.r.l.

Tenuta Cavalier Pepe Società Agricola 

s.r.l.

Tenuta Ponte s.r.l. Azienda Vitivini-

cola

Traerte s.r.l.

Vesevo s.r.l.

Vigna dei Lupi s.r.l. Società Agricola

Villa Raiano s.r.l.

Le aziende



Curabitur rutrum commodo odio 

vitae consectetur. Sed vitae viverra 

orci. Vivamus semper sapien et 

justo blandit a congue nisl tincidunt. 

Praesent volutpat sodales lorem, 

vel vestibulum mi fringilla id. Fusce 

elementum sagittis commodo. Duis 

faucibus, lectus eget consectetur 

mattis, libero diam commodo libero.

Inediti abbinamenti di cibo con le tre 

DOCG irpine (Taurasi, Greco di Tufo e Fiano 

di Avellino), condotti da giornalisti del 

settore e curati da esponenti di massimo 

rilievo dell’enogastronomia italiana.

Un viaggio nella filiera eno-alimentare per 

sperimentare e stimolare, attraverso per-

corsi di gusto, abbinamenti di cibo  insoliti 

e particolari.

Questo permette di apprezzare il connubio

tra vino, ma irpino, e cibo.  

L ‘evento è realizzato presso lo stand 
della CCIAA di Avellino.

Verticali e Parallele: Esercizi di GustoVerticali e Parallele: Esercizi di Gusto

•• Domenica 6 aprile 2014

•• ore 13.00 Alberto Marcomini, esperto di formaggi, 					   
	 interpreta il Greco di Tufo - conduce Claudio Sabelli Fioretti

•• Lunedì 7 aprile 2014

•• ore 13.00 Simone Fracassi, esperto di carne chianina, 				  
	 interpreta il Taurasi - conduce Giampaolo Gravina

•• Martedì 8 aprile 2014

•• ore 13.00 Moreno Cedroni, esperto di crudo mediterraneo,                                         	
	 interpreta il Fiano di Avellino - conduce Antonio Paolini



Servizio di incontri one-

to-one con i buyers 

internazionali organizzato 

da Verona fiere e che pre-

vede anche la presenza dei 

vini irpini presso l’Enoteca 

della Lounge Buyers in cui 

potranno accedere tutti i 

buyers stranieri accreditati.

Hanno aderito 

all’iniziativa 25 aziende 

tra gli espositori della collet-

tiva che parteciperanno ad 

incontri B2B presso l’area 

dedicata con importatori 

esteri selezionati per avviare 

relazioni commerciali con 

mercati target e che saranno 

presenti con le loro bottiglie 

nell’Enoteca della fiera aven-

do così un’ulteriore oppor-

tunità di entrare in contatto 

con operatori qualificati dei 

mercati enologici.

Taste & buy

Operatori di tutto il mondo avranno 
l’opportunità di scoprire e degustare i vini delle 
aziende espositrici incontrando direttamente i 
produttori.

Fiano di Avellino

Taurasi

Greco di tufo

A tutte le aziende presenti 
nella collettiva irpina sono 
garantiti i seguenti servizi 
per sfruttare al meglio le 
opportunità offerte dalla 
partecipazione fieristica

•	 servizio di trasporto vini in fiera;

•	 stand attrezzato, con frigo, tavolini, desk degustazione, 
espositori vini, collegamento wi-fi;

•	 servizio di bicchieri, lavabicchieri, ghiaccio, biscotteria, beni 
di consumo, ecc.

•	 personale qualificato in fiera (addetti alla manutenzione e al 
servizio bicchieri, hostess interpreti, sommelier, giornalisti) 



Commissione di degustazione di vini a denominazione di origi-
ne protetta (DOP) -  Agroqualità

Agroqualità (RINA) promuove una ses-

sione dimostrativa di una Commissione 

di degustazione vini, mercoledì 9 aprile ore 

13:00 presso presso il padiglione della Camera 

di Commercio di Avellino. 

L’evento, è dedicato ai media e alle imprese 

e ha lo scopo di far conoscere a tutti gli op-

eratori del settore l’iter di certificazione di un 

vino dal punto di vista organolettico, normal-

mente riservato e vietato agli esterni.

Aprirà i lavori Paolo Rovellotti, Presi-

dente di Agoqualità, che descriverà il 

sistema dei controlli per i vini a denomi-

nazione e a indicazione geografica. 



L’occasione per sottoporre i propri vini ad una firma prestigiosa del giornalismo  nazi-

onale e coglierne in diretta suggerimenti ed impressioni: nell’edizione 2014 saranno 

organizzati incontri tra nove giornalisti enologici di punta e 28 espositori che hanno 

aderito all’iniziativa, prevedendo di abbinare ad ogni giornalisti fino ad un massimo di 

4 cantine, offrendo così ai produttori dei vini irpini un’occasione unica di confrontarsi 

con i massimi esponenti della stampa specializzata, ottenendo utili indicazioni sul pro-

prio prodotto durante una breve degustazione faccia a faccia.

Wine pression
L’evento rappresenta un passo importante nella scelta di co-
municare in modo immediato le etichette irpine.

WINEPRESSION

Domenica 6 aprile

ore 15.00

Lunedì 7 aprile

ore 10.00 primo incontro

ore 15.00 secondo incontro

Martedì 8 aprile

ore 10.00 primo incontro

ore 15.00 secondo incontro

•• Evento realizzato presso lo stand della CCIAA Avellino

•• Incontri B2B tra stampa specializzata e produttori irpini 	
	 secondo l’agenda programmata



Comunicare in maniera efficace la 
presenza della collettiva irpina al 

Vinitaly 2014, questo è l’intento della 
CCIAA di Avellino. Si punta sul logo 
IRPINIA, per imprimere nella memoria 
del visitatore le gemme dell’enologia 
locale e sul claim Vino Arte Natura, 
valorizzando il patrimonio di bellezze 

naturali ed artistiche e quella cultura 
produttiva legata al territorio. valoriz-
zando il patrimonio di bellezze naturali ed 
artistiche e quella cultura produttiva lega-
ta al territorio. La pubblicità sarà presente 
presso l’Aeroporto di Verona (interno lato 
arrivi ed esterno lato taxi) e presso il quar-
tiere fieristico con un pannello all’ingresso 

del PALAEXPO e con sei pennoni presso 
tutto il quartiere fieristico e poi:

Trolley:

App;

Foto;

video

Social

Azioni di comunicazione congiunte



email: promozione@av.camcom.it

PHONE: +39 0825 694

WEBSITE: www.av.camcom.gov.it

Vinitaly 2014


